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Enólogo   Viticultor
Jessica Leija   Ricardo Álvarez

Varietal
Viognier 100%  13.5% Alc. Vol.

Región
Pabellón de Arteaga, Aguascalientes, México.

Vinificación
Cosecha la primera semana de agosto, de forma manual, a 23 grados 
Brix. Despalillado y prensado, sin estrujar. Fermentación con 
temperatura controlada (12 a 14°C) en tanques de concreto. Crianza 
sobre lías durante 6 meses en vasija de barro.

Perfil Organoléptico

• Vista
Color amarillo intenso, turbio ya que no se realizó ninguna filtración ni 
estabilización.

• Nariz
Muy frutal con un toque mineral debido a su crianza en barro. 
Podemos encontrar frutas como la piña, manzana y lichi, y una nota 
de cáscara de lima.

• Boca
Acidez marcada, alcohol cálido y mucha untuosidad, lo que lo que 
hace un vino balanceado y fácil de beber. De final largo donde 
predominan las notas frutales y minerales.


