
Varietal
Cabernet Sauvignon 80%, Merlot 20%  14.0% Alc. Vol.

Región
Pabellón de Arteaga, Aguascalientes, México.

Vinificación
Vendimia realizada la última y primera semana de agosto 
respectivamente, de forma manual. Despalillado del 70%. El otro 30% se 
dejó con palillo para llevar a cabo una maceración semi carbónica. 
Fermentación a temperatura controlada (25 a 28°C) de ambas 
variedades por separado, en tanques de concreto. Una vez terminada la 
fermentación alcohólica, ambas variedades se prensaron por separado 
y se enviaron a tanque de concreto el cabernet Sauvignon y a vasija de 
barro el merlot, para ahí llevar a cabo la fermentación maloláctica.

Perfil Organoléptico

• Vista
Color púrpura intenso con destellos cereza. Limpio debido a 
su sedimentación natural y estabilización gracias al 
contenido de taninos.

• Nariz
Alta intensidad aromática donde podemos encontrar notales 
frutales como ciruela, zarzamora, cereza y grosella. También 
podemos encontrar algo de notas especiadas debido a la maceración 
de racimo entero y minerales gracias a la crianza en barro.

• Boca
De ataque intenso, muy frutal, tanino suave pero persistente. Acidez 
en balance con el alcohol, de final largo donde permanece la fruta, 
las especias y los taninos.
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