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Entrelineas

VINO TINTO
2023

Varietal
Malbec + Syrah + Nebbiolo 13.8% Alc. Vol.

Region
Pabellon de Arteaga (Valle de Montegrande)

Vinificacion

Cosecha manual. Fermentacion de cada variedad de manera 1nd1v1dual
en tanques de madera, concreto y acero inoxidable.

Crianza de 8 .a 10 meses en barricas de robles francés y en tanques de
concreto.

Perfil Organoléptico

Temperatura de servicio 18° C.

« Vista
Limpio brillante de capa media y de color granate con destellos
cereza. ]

. Nariz
Alta intensidad aromatica. Frutos como ciruela, grosella y moras.
Se .perciben especias como tabaco y clavo, asi como toques de
Jamaica y una ligera nota mentolada,

*Boca
Suave y amable, con taninos redondos que lo hacen mas fécil de
beber, pero con cierta complejidad. Acidez media que la aporta
frescura, lo hace crujiente y versatil.

Endlogo Viticultor
Jessica Leija ‘Ricardo Alvarez

Vinicola Santa Elena de Aguascalientes, S.A. de C.V.
Valladolid-Emiliano Zapata Km 4, Ampliaciéon Ejido Garabato
20668 Pabellon de Arteaga, Aguascalientes. info@vinicolasantaelena.com
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