Sophie

Varietal
Chenin Blanc 80% y Viognier 20% 12.4% Alc. Vol.

Regién
San Francisco de los Romo, Aguascalientes, México.

Vinificacion
Fermentacion en acero inoxidable, foudres y tinas de concreto.

Crianza
Viognier. 9 meses en anforas de barro.
Chenin Blanc. 9 meses en barrica de roble francés de primer uso.

Guarda
3 anos.

Perfil Organoléptico
Se recomienda su consumo a una temperatura entre los 13° - 16°C.

* Vista
Amarillo pajizo con destellos verdes.

+ Nariz
Jazmin, durazno y chabacano con notas ligeras de roble y vainilla,
aroma a tarta de limon.

* Boca
Acidez balanceada, vino ligero y brillante, complejo, con cuerpo
medio y excelente sensacion en boca

+ Maridaje
Ceviche, edamames, tostada de atin, empanada de queso,
quesadilla de flor de calabaza.

Enodlogo Viticultor
Jessica Leija Moreno Ricardo Alvarez
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