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Varietal
Malbec    13.8% Alc. Vol.

Región
Pabellón de Arteaga, Aguascalientes, México.

Vinificación
Cosecha manual. Fermentación alcohólica y maloláctica en tonel de 
roble. Crianza en barricas de roble francés.

Perfil Organoléptico
Temperatura de servicio 18 a 20°C

• Vista
Púrpura con destellos cereza y ribete granate, alta intensidad de 
color. Limpio y brillante, con altadensidad en lágrimas.

• Nariz
Frutos negros maduros como ciruela y zarzamora. Especias como 
canela y un toque de vainilla. Presenta una nota láctica a yogurt de 
fresa y un toque de pan tostado, así como una nota floral y fresca. 
Alta intensidad y complejidad aromáticas.

• Boca
Ataque intenso, de alcohol cálido, tanino aterciopelado y acidez 
pronunciada pero armoniosa. Untuoso, con mucho cuerpo y 
estructura. Mucha fruta madura y especias en el post gusto. Las 
propiedades del roble se presentan de una manera suave y elegante. 
Final persistente donde destacan los taninos y las notas especiadas.
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